sTELISABETHEN

ALTERS- UND PFLEGEHEIM

KULINARIK

Fur Anlasse konnen der
Glaspalast, die Alphutte,
das Kaffeli oder der
Elisabethen-Saal gemietet
werden.

Bitte wenden Sie sich
fur Einzelheiten an
die Administration.

info@elisabethen.ch
+41 616062222

MENU-
VORSCHLAGE

10-70 PERSONEN

Belegte Brotli: Lachs,
Thon, Schinken, Ei, Salami,
Spargeln oder Kase 4.00

Canapés: Lachs, Thon,
Schinken, Ei, Salami,
Spargeln oder Kase 2.50

Kalter Teller mit Schinken,
Aufschnitt, Kase, Bundner-
fleisch und Brotli 20.00

Kaltes Buffet mit Schinken,
Rohschinken, Aufschnitt,
BUndnerfleisch, Haus-

Pastete, Kase und Brotli 25.00

Kaltes Buffet mit Schinken,
Rohschinken, Aufschnitt,
BUndnerfleisch,

Haus-Pastete, Kase, Brotli,

Lachs, Crevetten 30.00

Gemischter Salat
Poulet-Geschnetzeltes

an Currysauce

Fruchtereis 18.00
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10

Spaghetti a discrétion
Tomaten-, Bolognese-
und Pestosauce
Salat-Buffet

Warmer Beinschinken,
Kartoffelsalat und Brotli

Menusalat

Paniertes Schweinsplatzli
mit Pommes frites
Saison-Gemuse

Menusalat
Schweinsbraten mit
Kartoffelgratin
Saison-Gemuse

Menusalat
Schweinsrahmschnitzel
mit Nudeln
Saison-Gemuse

Menusalat
Kalbsbraten oder
Rindsbraten mit Nudeln
Saison-Gemuse

Menusalat
Kalbs-Geschnetzeltes mit
Nudeln und Rahmsauce
Saison-Gemuse

20.00

22.00

22.00

22.00

22.00

28.00

28.00
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Menusalat

Paniertes Kalbsplatzli

mit Pommes frites

Saison-Gemuse 28.00

14

Menusalat

Kalbsrahmschnitzel

mit Nudeln

Saison-Gemuse 28.00

VORSPEISEN
Tagessuppe 4.00

gemischter Menusalat 4.00

BEILAGEN

Beilagenwechsel auf Wunsch maoglich.

Kartoffelgratin
Pommes frites
Nudeln

Reis
Kartoffelstock

DESSERT

Zitronen-, Tiroler-, Ruebli-
und Marmorcake 3.50

Hausgemachter Fruchtsalat,
Caramelkopfli mit Rahm 5.00

Torten auf Anfrage



